kirk hedegaard
fora4r - sommer - efterér - vinter

Kirk Hedegaards paskemenu 2023

Opvarmningsvejledning, alle temperaturer er angivet ved varmluft

Brod & rugbroed
Det lyse brad lunes i 15 min. ved 200 gr.
Rugbrgdet lunes i 20 min. ved 200 gr.

Spradsteqgt redspaettefilet med remoulade og citron
Rodspaettefileterne lunes i 8-10 min. ved 200 gr.

Lun leverpostej med bacon & svampe
Leverpostejen lunes i 30 min. ved 150 gr.

Lammebov a la creme med svampe & blgde lag
Lammeboven lunes i 30 min. ved 150 gr.

Teerte m. bacon & porre
Taerten lunes i 20 min. ved 150 gr.




